
L A  V I Ñ A

Vitola Reserva surge de viñedos plantados en laderas con orientación noroeste en los años setenta. Su altitud y exposición nos 
permiten elaborar este reserva sutil, profundo y equilibrado.

V A R I E D A D E S

Tempranillo (96%) y Graciano (4%).

L A  A Ñ A D A

2020 fue una añada complicada, con una primavera muy lluviosa y ataques tempranos de oidio y sobre todo mildiu, que afectó 
especialmente a las viñas cercanas al río Ebro de la Rioja Alta y Alavesa. Tras un comienzo tormentoso, el verano transcurrió 
cálido y seco. Poco antes de comenzar la vendimia entró una borrasca que llegó a dejar nieve en la montaña riojana (siempre 
recordaremos las imágenes de vendimia con nieve en los picos). Las lluvias sentaron bien a las cepas y la uva entró sanísima, con 
buena concentración, grados alcohólicos muy contenidos, acideces un poco bajas y nada de verdores.

E L A B O R A C I Ó N

Vendimia a mano en pequeñas cajas de plástico, la uva es transportada a la mesa de selección donde nos aseguramos de que 
sólo los racimos perfectos llegan a los depósitos de fermentación. No post maceramos; llevamos a cabo una fermentación suave 
y relativamente corta que respete los matices más delicados de nuestras uvas. Fermentación controlada a 24-26ºC en depósitos 
de acero inoxidable. La fermentación maloláctica arrancó de forma espontánea y transcurrió sin problemas justo después de la 
fermentación alcohólica.

C R I A N Z A

Dos años de crianza en 28 barricas de roble francés y americano (30% nuevas). Largo reposo en botella antes de salir al mercado.

E M B O T E L L A D O

8.216 botellas de Vitola Reserva 2020.
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