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LA VINA

La Loma fue plantada en 1946 y tiene una superficie de 1,4 hectdreas. Se encuentra en el suroeste del término de Briones, a una altura
de 534 metros sobre el nivel del mar. Estd plantada en vaso tradicional en una ladera con orientacién este y un desnivel del 7%. El marco
de plantacién es de 1’50 por 1’80 metros, con una densidad de 3.650 cepas por hectdrea (muy superior a lo habitual en la zona). El suelo
es pobre, de composicién calcdrea y sustrato de gravas, clave para un buen drenaje y desarrollo de las raices en profundidad, con mayor
acceso a los compuestos minerales del suelo. Este tipo de suelos resulta en un vino fresco, sutil y elegante. Ademds, una marga arcillo-
ferrosa cruza el vifiedo de La Loma, lo que aporta al vino cuerpo y tanicidad.

VARIEDADES

«La Loma» se planté con las variedades Garnacha Blanca (que utilizamos para nuestro Miguel Merino Blanco), Garnacha Tinta y
Tempranillo. Y, segtin los archivos de la época, se hizo sobre un portainjertos Rupestris de Lot, lo que fue un acierto por las caracteristicas
del suelo y por su gran afinidad con la Garnacha.

LA ANADA

2021 fue un buen afio en la Rioja Alta. El ciclo empezd con fuertes nevadas (tormenta Filomena) en diciembre y lluvias en enero. Una
helada a mediados de abril diezmd la cosecha de algunos de nuestros vifiedos, y varias tormentas de granizo en junio afectaron también
a todo el pueblo de Briones. El verano fue extremadamente seco, sin nada de precipitaciones hasta unas ligeras lluvias en mediados de
septiembre que ayudaron a las vifias a terminar bien el ciclo de maduracién. El tiempo en vendimia fue perfecto, con dias soleados y
secos y noches fras. Las uvas fueron en general de grano pequeno y de mucha intensidad, con graduaciones algo altas y acideces muy
equilibradas.

ELABORACION

La vendimia, 2 mano y en pequefias cajas, fue de 2.500 kgs. Maceracién en frio de 3 dias, antes de comenzar la fermentacién, que
tuvo lugar en un pequefio depésito de acero inoxidable, a temperatura controlada. El régimen de remontados varié dependiendo del
momento de la fermentacién, siempre buscando respetar la sutileza de este vifiedo.
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& 7/?0”46%77” Tras la fermentacidn, el vino pasé a 4 bocoys de 500 litros de roble francés, donde de forma espontdnea realizé la fermentacién
maloldctica. En total, el vino estuvo 14 meses en barrica.
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EMBOTELLADO
Embotellamos 2.282 botellas de nuestra séptima afiada de La Loma, la cosecha 2021.
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